
Gewürztraminer
2011
Weinbeschreibung:
Helles Goldgelb, in der nase zarte eibischanklänge, Blutorange so-
wie vielschichtige rosenblätteraromatik. am Gaumen finessenreich 
mit stoffiger Süße nach rosenholz und Lychee, bleibt lange haften.

Zu Sorte und Herkunft dieses Weins:
Gewürztraminer ist eine der ältesten bekannten rebsorten, deren 
Herkunft weitgehend unerforscht ist. Die heute weltweit angebaute 
Sorte stellt hohe ansprüche an Boden und Lage. auf den rebflä-
chen des Stiftes im Kahlenbergerdorf gedeiht diese anspruchsvolle 
rebsorte seit vielen Jahrhunderten prächtig und bringt Jahr für Jahr 
extraktreiche weine mit hohem Lagerpotential hervor.

Weingut Stift Klosterneuburg:
Seit seiner Gründung im Jahr 1114 betreibt das Stift Klosterneu-
burg weinbau und ist damit das älteste weingut Österreichs. mit 
einer rebfläche von 108 Hektar zählt es zu den größten und re-
nommiertesten weingütern Österreichs. Die weingärten befinden 
sich in ausgewählten Lagen von Klosterneuburg, wien, Gumpolds-
kirchen und tattendorf.

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale weingut Öster-
reichs.

Linie

Die mit dem wappen des 
Stiftes Klosterneuburg ge-
kennzeichneten Stiftsweine 
sind jugendliche, frucht-
betonte, sortentypische 
weine. elegant geben sie 
die typizität des jeweiligen 
weinbaugebiets wieder. 
ihre trauben stammen aus 
verschiedenen weingärten, 
immer jedoch aus einem 
weinort. Die Stiftsweine 
repräsentieren die österrei-
chische weintradition in 
ihrer trinkfreudigsten Form.

ViniFizierUnG

Lese: 
Oktober 2011

maischestandzeit: 
6 Stunden

ausbau: 
edelstahltank

abfülldatum: 
Februar 2012

terrOir

Herkunft: 
Kahlenbergerdorf, wien

Bodenbeschaffenheit: 
Kalksteinverwitterungsbo-
den mit Löss-tonerde-
auflage

Hangausrichtung:
Südost

Seehöhe: 
190-320 meter

wein-Daten

alkoholgehalt: 
13% vol.

restzucker: 
9,1 g/l, halbtrocken

Säure: 
5,5 g/l

Serviertemperatur: 
8-10 °C

trinkreife/Lagerpotenzial: 
Bereits jetzt wunderbar zu-
gänglich mit Lagerpotential 
für 8-10 Jahre

Speisenempfehlung:
enten- und Gänseleber, 
glacierte Kalbsleber und 
rotschmierkäse.
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