
St. Laurent 
auSStich 2010
Weinbeschreibung:
aus einer Selektion der besten großen holzfässer jedes Jahrgangs 
komponiert der Kellermeister christan Schmidt den St. Laurent 
ausstich. Dieser Wein erinnert sowohl in Farbe als auch in der 
aromatik an herzkirschen, rote ribisel und dunkle Beeren, was 
diesen Wein zu einem besonderen Vertreter seiner Sorte macht.

Zu Sorte und herkunft dieses Weins:
Die ursprünglich aus Frankreich stammende rebsorte St. Laurent 
verlangt warme, fruchtbare Böden. Somit findet sie in den tatten-
dorfer Lagen des Weinguts Stift Klosterneuburg beste Vorausset-
zungen für eine optimale reife der dickschaligen, schwarz-blauen 
Beeren. 

Weingut Stift Klosterneuburg:
Seit seiner Gründung im Jahr 1114 betreibt das Stift Klosterneu-
burg Weinbau und ist damit das älteste Weingut Österreichs. Mit 
einer rebfläche von 108 hektar zählt es zu den größten und re-
nommiertesten Weingütern Österreichs. Die Weingärten befinden 
sich in ausgewählten Lagen von Klosterneuburg, Wien, Gumpolds-
kirchen und tattendorf.

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale Weingut 
Österreichs.

Linie

Die Lagenweine des Stifts 
zeichnen sich durch die 
besonders sorgfältige aus-
wahl des von hand gele-
senen traubenmaterials aus, 
welches aus stiftseigenen 
einzellagen mit langer 
tradition stammt – manche 
dieser rebflächen bewirt-
schaftet das Weingut Stift 
Klosterneuburg schon 
seit Jahrhunderten. eine 
selektive und gezielte ernte 
garantiert Beeren von höchster 
reife, der ausbau – zum 
teil im kleinen holzfass 
– schafft langlebige Weine 
mit kräftiger Statur.

ViniFiZierunG

Lese: 
Oktober 2010

Maischestandzeit: 
3 Wochen

ausbau: 
16 Monate im großen 
holzfass

abfülldatum: 
Juli 2012

Flaschengrößen: 
0,25l / 0,75 l / 1,5l / 3l / 
6l / 12l 

terrOir

herkunft: 
tattendorf, Thermenregion, 
niederösterreich

riede: 
ried Stiftsbreite

Bodenbeschaffenheit: 
alluvialschotterboden mit 
Braunerde 

Seehöhe: 
220 Meter

Wein-Daten

alkoholgehalt: 
13% vol.

restzucker: 
1,5 g/l

Säure: 
5,3 g/l

Serviertemperatur: 
16 °c

trinkreife/Lagerpotenzial: 
hat bereits trinkreife 
erlangt, Lagerpotenzial 8-10 
Jahre. 

Speisenempfehlung:
Wild und Wildgeflügel, 
roastbeef.
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