Cabernet Sauvignon 2011

RIED KART

,Schwarze Beeren und gemahlener,

schwarzer Pfeffer; superfeinkornig,
dicht verwobener Stoff, samtig, prazise
Cassisfrucht, die auch Frische ausstrahlt

und zum Trinken einlddt.”

wein.pur: Best of Austria 2013
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WALTRAUD, CLEMENS UND WOLFGANG REISNER-IGLER

STAATLICHE PRUFNUMMER:
E 4374/13

GESAMTALKOHOL:
alc. 14,0 %vol.

WEINSAURE:

5,8 %o

RESTZUCKER:

109

KMW:

21,0°

REBSORTEN:

100 % Cabernet Sauvignon

ALTER DER REBSTOCKE:
27 Jahre

RIEDE:
Kart

BODEN:

mittelschwerer Lehm-Ton-
boden, maRiger Kalkanteil,
geringer Schotteranteil, gute
Wasserspeicherfahigkeit,
beste Bedingungen fiir per-
fekte physiologische Reife

ERTRAG JE HEKTAR:
30 hl

GARUNG:

geschlossen im Stahltank bei
ca. 28-30 °C, Maischestandzeit
14 Tage

WET sauEiEAN
L —

AUSBAU:
18 Monate in Barriquefassern




